
 
ОБЩЕРОССИЙСКИЙ ПРОФСОЮЗ ОБРАЗОВАНИЯ  

Краснодарская краевая территориальная организация Профсоюза 

Сочинская городская территориальная организация Профсоюза 
Первичная профсоюзная организация 

МУНИЦИПАЛЬНОГО ДОШКОЛЬНОГО ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО БЮДЖЕТНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ ДЕТСКИЙ САД № 122 Г. СОЧИ 

 

Соблюдение нормативных требований по охране труда  на пищеблоке  МДОУ №122 

проверяем нормативные требования фактическое состояние 

 

выявленные 

нарушения 

 

Смотрим Штатное расписание 

по кухне.  

 

 

 

 

Наличие Инструкций для 

работников 

 

 

 

 

 

Наличие Инструкций по видам 

работы 

 

 

 

 

 

 

 

Штатным расписание предусмотрены 

должности: повара, кух. рабочей. 

 

 

 

наличие для всех категорий 

работников (повара, кух. рабочей.) 

 

 

 

 

наличие инструкций для безопасной 

работы с имеющимся оборудованием 

на кухне. 

 

 

 

 

 

 

 

 

На пищеблоке работает 2 

повара и 2 кухонных рабочих. 

Повара работают в 2 смены, 

кухонные рабочие с 08.00 до 

17.00. У всех есть перерыв на 

обед 

 

Разработаны, имеются в реестре 

Инструкций, введенных 

приказом заведующей (приказ 

от 11.01.2016г. № 44-о/д): 

 должностные инструкции 

для  повара, кух. рабочей; 

 

Инструкция по ОТ по видам 

работ: 

-при эксплуатации 

электроплиты, -при 

эксплуатации машины 

картофелечистки,  

-при работе на электрических 

сковородах и жаровнях,  

нарушений нет 

 

 

 

 

 

 

нарушений нет 

 

 

 

 

 

нарушений нет  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Журнал выдачи 

инструкций по охране труда 

 

 

 

 

Место нахождения  Инструкций  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Каждый работник получает комплект 

Инструкций по должности и видам 

работ под роспись с указанием даты 

их получения 

 

 

Комплект Инструкций должен быть 

на рабочем месте у каждого 

работника 

-при работе с электрическим 

котлом на пищеблоке,  

-при обслуживании 

электрического жарочного 

шкафа,  

-при эксплуатации 

пароконвектомата,  

-при работе с 

электромясорубкой, -при 

работе на механическом 

оборудовании 

 

В Журнале подписи в 

получении инструкций по 

должности и видам работ 

имеются: шеф-повара, 

повара  

 

Имеются  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Нарушений нет 

 

 

 

 

Нарушений нет 

 

Дата прохождения инструктажа 

на рабочем месте и повторного 

на рабочем месте 

(проверяем Журнал 

инструктажей на рабочем месте) 

 при приеме на работу – 

первичный на рабочем месте 

 

 

 

 

 два раза в год - повторный 

дата прохождения первичного 

инструктажа (повара: 

Головашова В.А. – 18.07.2016г.; 

Шестакова М.Ю. – 26.03.2018 

г.; 

кух.рабочие: Фролова И.Н. – 

22.06.2016, Руденко Т.В.– 

09.01.2018г.) 

два раза в год под роспись в 

Журнале инструктажей 

нарушений нет 

Дата прохождения проверки 

знаний норм охраны труда 

(проверяем Журнал проверки 

при приеме на работу., 

затем - ежегодно 

 

Очередная проверка проведена  

22 января 2018 

Проверка знаний норм охраны 

нарушений нет 



знаний ) проводится при приѐме на 

работу у педагогов, у младшего 

обслуживающего персонала 

после стажировки, а потом по 

графику и оформляется  

протоколы 

Обучение приемам оказания 

первой помощи на рабочем 

месте 

Обучение должны пройти все 

работники 

Обучение не проведено Разработать 

инструкцию по 

оказанию первой 

помощи и 

утвердить 

руководителем 

организации  

Электробезопасность 

 

исправность электрического 

оборудования 

оборудование исправно нарушений нет 

Проведение Инструктажа по 

электробезопасности 

(проверяем Журнал по 

электробезопасности) 

1 раз в год проводится обучение по 

электробезопасности. 

обучение прошли все работники 

пищеблока 02.06.2017г. с 

отметкой в Журнале по 

электробезопасности 

Нарушений нет 

 

СИЗ Работники должны быть обеспечены 
халатом хлопчатобумажными, 
колпаками, косынками, фартуками; 
кух.рабочая, кроме того, — резиновыми 
перчатками, фартук из полимерных 
материалов 

повар обеспечен: х/б халатом, 

колпаком, фартуком. 

Резиновыми перчатками 

кух.рабочая обеспечена: х/б 

халатом, колпаком,  фартуком 

из полимерных материалов, 

резиновыми перчатками 

 

Нарушений нет 

 

 

 

 

смывающие средства соблюдение норм выдачи смывающих 

средств на месяц -200 г (мыло 

туалетное) или 250 мл (жидкие 

моющие средства в дозирующих 

устройствах)  

уровень обеспеченности 

соблюден 

нарушений нет 

Спец. оценка условий труда проведение  СОУТ на кухне проведена 

 

нарушений нет 

Компенсационные выплаты доплата за работу во вредных Повар: компенсационные Нарушений нет 



за работу во вредных условиях 

труда. 

условиях до 12% 

укороченный рабочий день 

дополнительные дни к отпуску. 

Наличие в  Коллективном договоре и 

Трудовом договоре льгот, 

компенсационных выплат. 

выплаты за работу во вредных 

условиях– 12%;  удлиненный 

отпуск на 7дней.  

Коллективным договором и 

Трудовым договором эти 

льготы предусмотрены. 

Кух.-рабочая: 

компенсационные выплаты за 

работу во вредных условиях– 

12%  

Коллективным договором и 

Трудовым договором эти 

льготы предусмотрены. 

 

 

 

Наличие медицинской аптечки Медаптечка должна быть 
укомплектована необходимыми для 
оказания первой помощи 
медикаментами и перевязочными 
материалами, а также 
противоожоговыми средствами, 
которые заносятся в опись, 
находящейся в аптечке. На дверце 
медаптечки или рядом с ней 
вывешивается краткая инструкция по 
оказанию первой помощи при травмах, 
а также адрес и номер телефона 
ближайшего лечебного учреждения 

Аптечка имеется. 

Отсутствуют  противоожоговые 

средств 

Доукомплектовать 

аптечку 

необходимыми 

медикаментами. 

Наличие и исправность 
стандартных светильников 

Светильники должны быть 
герметичные, иметь закрытые 
плафоны или колпаки 

Светильники  герметичные, 
пыле- и 
влагонепроницаемые – 10 
штук, исправны 

Нарушений нет 

 

Наличие и исправность 
приточно-вытяжной 
вентиляции 

рабочее состояние удовлетворительное нарушений нет 

Наличие заземления 
электроприборов, моечных 
ванн и исправность 

наличие заземления имеется нарушений нет 



отключающих устройств 
Наличие диэлектрических 
резиновых ковриков на полу 
около электроприборов 

наличие у каждого 
электрооборудования 

имеются нарушений нет 

Наличие маркировки 
номинального напряжения на 
всех электророзетках и 
отключающих устройствах 

220 в 
380 в 

имеется нарушений нет 

Наличие толкателей для 
работы с мясорубками 

требование безопасности Имеется, входит в комплект 

электромясорубки  

нарушений нет 

Своевременность 
прохождения работниками 
кухни обязательных 
медицинских осмотров. 

ежегодно ежегодно нарушений нет 

Наличие и исправность 
первичных средств 
пожаротушения 

Пищеблок должен быть обеспечен 
огнетушителем 

имеется нарушений нет 

 

Дата проведения «04» апреля 2018г. 

 

 

 

Уполномоченный по ОТ         Смовж А.П. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 
 

ОБЩЕРОССИЙСКИЙ ПРОФСОЮЗ ОБРАЗОВАНИЯ  

Краснодарская краевая территориальная организация Профсоюза 

Сочинская городская территориальная организация Профсоюза 
УПОЛНОМОЧЕННЫЙ ПО ОХРАНЕ ТРУДА ПРОФСОЮЗНОЙ ОРГАНИЗАЦИИ 

_МДОУ детский сад № 122 

(наименование) 

 

ПРЕДСТАВЛЕНИЕ № 1  от  «04»апреля 2018г. 

об устранении выявленных нарушений законодательства об охране труда, страхования от несчастных случаев на производстве и 

профессиональных заболеваний. 

Кому заведующей МДОУ № 122      Вареничевой Татьяне Васильевне 

 
(должность, название организации, фамилия, имя, отчество) 

Копия Председателю  профсоюзного  комитета   Симоненко Тамаре Васильевне 

Тема 

проверки 
Соблюдение нормативных требований по охране труда  на кухне  

В соответствии со статьей 30 Конституции РФ, статьями 1, 29, 352, 370 Трудового Кодекса РФ, статьями 19, 20 Федерального закона «О 
профессиональных союзах, их правах и гарантиях деятельности», статьей 26 Федерального закона «Об обязательном социальном страховании от 
несчастных случаев на производстве и профессиональных заболеваний»  

ПРЕДЛАГАЮ  устранить следующие нарушения: 
№  

п.п. 
Перечень  выявленных нарушений Сроки устранения 

1 Доукомплектовать аптечку необходимыми медикаментами. до 20.04.2018 

2 Разработать инструкцию по оказанию первой помощи и утвердить 

руководителем организации 

до 20.04.2018 

 

Уполномоченный по охране труда    _________________  Смовж А.П. 

                                      

Представление получил          _____________  Вареничева Т.В.        «_______»__________2018г. 

  

 

 



 

 

Акт 
устранения выявленных нарушений 

по представлению №1 от «04» апреля 2018 г.  

уполномоченного по охране труда 

от 21 апреля 2018 г. 

 

 

 
№ п/п Перечень выявленных нарушений Сроки 

устранения 

реализация 

1 Доукомплектовать аптечку необходимыми медикаментами. до 20.04.2018 выполнено 
2 Разработать инструкцию по оказанию первой помощи и утвердить 

руководителем организации 

до 20.04.2018 выполнено 

 

 

 

 

 

Уполномоченный по охране труда    _________________  Смовж А.П. 

                                      

Представление получил          _____________  Вареничева Т.В.        «_______»__________2018г. 
  

 


